
Speisekarte 

Salatteller    
 
Sa lat  Fantast ic   – mit Balsamico, Kernen & Früchten  CHF 18.5 
 
Sa lat  Royal  – mit gebratenen Black-Tiger Riesencrevetten CHF 24.5 
 
Salat  Francoise  – mit Ananas & Pouletbruststreifen  CHF 20.5 
 
Salat  Corse  – mit gebackenem Ziegenkäse & Pinienkernen CHF 20.5 
 
Sa lat  Thon  – mit Thunfisch & frischen Orangenfilet`s    CHF 19.5 
 
Ceasar E isbergsalat  – mit Pouletbruststreifen, Avocado, Tomaten, 
Knoblauchcroutons an Ceasar Dressing und Parmesan  CHF 24.5 
 

Hauptspeisen     
 
Bananencurry   vegi  oder   vegan mit Kokos-Currysauce  
Orientalischer Reis mit Früchten an Currysauce und gebratener Banane  CHF 24 
     mit Pouletstreifen CHF  28 
 
 
Edamame Bohnen-Pasta  a la minute  vegi oder  vegan Kokos   CHF 24.5 
Cherrytomaten, Erbsen & Basilikumsauce                        mit Pouletstreifen CHF  28.5 
 
 
I ta l ienische Dinkel-Spaghett i  a la minute      als vegetarisch  CHF 24.5 
Tomatensauce, Oliven, Pistazien, Rucola, Parmesan und Parmaschinken  CHF 28.5 
 
 
Cordon bleu Eugen   Schwein CHF 34.5 
Schinken-Käsemischung, Gemüse & Pommes Frites  Kalb CHF 40.5 
 
Rinds-Entrecôte Café-de-Paris CHF 42.5 
hausgemachter Café de Paris Kräuterbutter, Gemüse und Pommes-Frites 
 

Herkunftsbezeichnung    
unser Fleisch stammt ausschließlich aus der Schweiz: Rind; Swiss Quality Beef / Kalb; Swiss Quality / Schwein; 
Metzgerei Realta / Poulet; Swiss / Bio-Fleisch; Familie Clopath Lohn Graubünden / Parmaschinken; Italien / Lachs 
Swiss; Lostallo / Rauchlachs; Schottland / Alaska Wildlachs; Rolf Galliard / Thunfisch, -Riesencrevetten; Südpazifik & 
Vietnam / Gemüse, Früchte der Saison; Hofladen Realta und Bio / Deutschland; Flammkuchen / Schweiz; Brot & 
Gebäck; Zuckerbäcker Chur 
 
Betreff Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit: 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten 
Sie auf Nachfrage bei unserem Service. 

alle Preise in CHF inkl. 8.1 % Mwst 



Flammkuchen   
 
 
Flammkuchen Original Elsässer CHF 17.5 
mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln, Salz & Pfeffer 
 
Flammkuchen Klassisch Gratinee CHF 18.0 
mit Sauerrahm, Speck, rote Zwiebeln & Käse  
 
Flammkuchen Vegetarisch  CHF 18.5 
mit Sauerrahm, Sonnenblumenkernen, Cherry-Tomaten, Rucola & Käse 
 
Flammkuchen Hawaii CHF 19.5 
mit Sauerrahm, Schinken, Ananas, Tomaten & Käse 
 
Flammkuchen Provençale-Forestière CHF 19.0 
mit Sauerrahm, Speck, Champignon, Provençale-Kräuter, Zwiebeln & Käse 
 
Flammkuchen Greece Style  CHF 19.0 
mit Sauerrahm, Oliven, Peperoni, Zucchetti, Kräuter, Feta & Käse 
 
Flammkuchen Apfel  CHF 18.5 
mit Sauerrahm, Apfel, Ziegenkäse, rote Zwiebeln, Baumnüsse, Salbei & Thymian 
 
Flammkuchen Poulet-Curry CHF 21.5 
mit Sauerrahm, Pouletstreifen, Ananas, Curry-Kokos & Käse 
 
Flammkuchen Spicy CHF 19.5 
mit Sauerrahm, Zwiebeln, scharfer Salami, Tomaten, Oliven & Käse  
 
Flammkuchen Vegan Kürbis  CHF 19.5 
mit Kokosmilch, Curry, Kürbis, Zucchetti, rote Zwiebeln & Kernen 
 
Flammkuchen Lachs CHF 20.5 
mit Sauerrahm, Zwiebeln, Rauchlachs, Lauch & Käse  
 
Flammkuchen Mafiosa CHF 21.5 
mit Sauerrahm, Schinken, scharfer Salami, Spiegelei, Gorgonzola & Käse 
 
Flammkuchen Honey  CHF 20.5 
mit Sauerrahm, Zwiebeln, Ziegenkäse, Thymian, Tomaten, Honig & Käse 
 
Flammkuchen de Luxe CHF 22.0 
mit Sauerrahm, Rohschinken, Birnen, Crème fraîche, Rucola & Käse 
 
Flammkuchen Parma CHF 24.5 
mit Sauerrahm, Parmaschinken, Tomaten,  Pistazien, Basilikum & Mozzarella 
 

= vegetarisch = vegan        alle Preise in CHF inkl. 8.1 % Mwst. 
 


